MENU NAVIDENO COMPARTIR

SOLARINA

Menu

Nuestra tabla de cuatro quesos asturianos por Navidad.

Seleccién de embutidos de gochu de monte Tierra Astur.

Nuestros nachos asturianos.

Croquetas caseras de jamén.

Huevos rotos con setas, champifiones y langostinos al gjillo.

Tacos de solomillo de Duroc con salsa de queso Don Gonzalo y orejones.

Postre
Frixuelos de escanda ecolégica asturiana rellenos de arroz con leche.

Bodega

Sidra de tonel, sangria de sidra, jarra de vino crianza de la casa, cerveza de barril o agua de Fuensanta.

Brindis

Brindis navidefio con sidra asturiana brut DOP El Gaitero Etiqueta Negra.

37¢

persona/(IVA incluido).

Reservas a partir de 8 personas.

Descubre nuestro catdlogo

_ www.lierraastur.com
Aguila - Colloto - 985 791 228
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MENU NAVIDENO COMPARTIR

PANQUERINA

Menu

Nuestra tabla de cuatro quesos asturianos por Navidad.
Jamén de gochu de monte Tierra Astur.

Rapa de picadillo y queso Vidiago.

Croquetas caseras de marisco.

Huevos rotos con bacalao y langostinos.

Filete de ternera al queso

Postre
Tarta de la abuela con chocolate

Bodega

Sidra de tonel, sangria de sidra, jarra de vino crianza de la casa, cerveza de barril o agua de Fuensanta.

Brindis

Brindis navidefio con sidra asturiana brut DOP El Gaitero Etiqueta Negra.

39,50<

persona/(IVA incluido).

Reservas a partir de 8 personas.

ESTA NAVIDAD;, ARPUESTA POR SABORES DE ASTURIAS

« Sorprgnde a ty equlph, ,fu .dellla o tus amigos con nuestras cestas de Navidad.

Descubre nuestro catdlogo

_ www.lierraastur.com
Aguila - Colloto - 985 791 228
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MENU NAVIDENO COMPARTIR

VERDIALONA

Menu

Nuestra tabla de cuatro quesos asturianos por Navidad.

Seleccién de embutidos de gochu de monte Tierra Astur.

Tortinos con paletilla de gochu de monte Tierra Astur, pesto y avellanas crujientes.
Croquetas caseras de queso DOP Gamonéu.

Huevos rotos con chipirones angulados al gjillo.

Gran cachopo de ternera relleno de cecina de vacuno premium y queso asturiano de vaca.

Postre
Tarta de queso DOP Afuega ‘| pitu y frutos rojos.

Bodega
Sidra de tonel, sangria de sidra, jarra de vino crianza de la casa, cerveza de barril o agua de Fuensanta.

.Brindis

Brindis navidefio con sidra asturiana brut DOP El Gaitero Etiqueta Negra.

45%<

persona/(IVA incluido).

Reservas a partir de 8 personas.

ESTA NAVIDAD APUESTA POR SABORES DE ASTURIAS
- Sorprendﬁ afu. g

;mJ.

Descubre nuestro catdlogo

‘-s.:: www.tierraastur.com
AgU||a Colloto - 985 791 228




MENU NAVIDENO COMPARTIR

TRESALI

Menu

Nuestra tabla de cuatro quesos asturianos por Navidad.

Jamén de gochu de monte Tierra Astur.

Ensalada templada de chipirones.

Langostinos a la plancha con sus salsas clésicas.

Chuletén de carne roja premium a la parrilla con patatas y pimientos.

Postre
Tarta de turrén con tocinillo de cielo gratinado.

Bodega
Sidra de tonel, sangria de sidra, jarra de vino crianza de la casa,
cerveza de barril o agua de Fuensanta.

Brindis

Brindis navidefio con sidra asturiana brut DOP El Gaitero Etiqueta Negra.

48¢<

persona/(IVA incluido).

Reservas a partir de 8 personas.

ESTA NAVIDAD APUESTA POR SABORES DE ASTURIAS
- Sorprendﬁ afu. g

;mJ.

Descubre nuestro catdlogo

‘-s.:: www.tierraastur.com
AgU||a Colloto - 985 791 228
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ELEGIR TRES PLATOS DEL SIGUIENTE GRUPO ELEGIR UN PLATO DEL SIGUIENTE GRUPO

Nuestra tabla de cuatro quesos asturianos por Navidad. Tira de asado de ternera a la parrilla con patatas.

Cecina de vaca premium con virutas de pate de pato. Rueda de cachopinos de ternera rellenos de jamén y queso asturiano de
Pastel gratinado de marisco. vaca.

Seleccién de embutidos de gochu de monte Tierra Astur. Tacos de solomillo de Duroc con salsa de queso Don Gonzalo y orejones.
Jamén de gochu de monte Tierra Astur con tomate y aceite de oliva  Costillas de Duroc a la parrilla con melaza de miel y mostaza.

virgen exira. Escalopines de ternera crujientes con salsa cabrales

Pastel de cabracho con sus dos salsas.

ELEGIR TRES PLATOS DEL SIGUIENTE GRUPO ELEGIR UN POSTRE

Croquetas caseras de marisco. Frixuelo caramelizado de escanda asturiana ecoldgica relleno de crema
Tortinos con chipirones en dos texturas. de turrén.

Empanada casera de ternera asturiana guisada con pimientos. Tarta de avellana con chocolate caliente.

Rapa de pollo de maiz con dlioli gratinado.

Patatas con crema de quesos y virutas de bacon de gochu de monte

Tierra Astur. Sidra de tonel, sangria de sidra, jarra de vino crianza de la casq, cerveza
Tortinos con paletilla de gochu de monte Tierra Astur, pesto y avello-  de barril o agua de Fuensanta.

nas crujientes.

ELEGIR DOS PLATOS DEL SIGUIENTE GRUPO Brindis navidefio con sidra asturiana brut DOP El Gaitero Etiqueta Negra.

Paletilla cocida de gochu de monte Tierra Astur con patatas.

Costillas de bacalao fritas al gijillo.

Fritos de merluza del Cantdbrico. P
Calamares angulados fritos y salsa tértara. 38 3
Tacos de lomo de Duroc adobado con pimientos y patatas.
Chipirones fritos al giillo.

Escalopines de pollo de maiz con alioli.

Chorizos criollos a la brasa.

persona/(IVA incluido).
Reservas a partir de 24 personas.

ESTA NAVIDAD APUESTA POR SABORES DE ASTURIAS

Sorpreqde a tu_equipo, m|||a o tus ahlgos con nuestras cestas de Navidad.

Descubre nuestro catélogo

_ www.lierraastur.com
Aguila - Colloto - 985 791 228
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BANQUETE NAVIDENO

TEORICA

Entrantes a compartir
Elegir cuatro entradas
Nuestra tabla de cuatro quesos asturianos por Navidad.
Cecina de vacuno premium con virutas de pate de pato.
Pastel gratinado de marisco.

Seleccién de embutidos de gochu de monte Tierra Astur.

Ensalada templada de chipirones.
Fritos de queso asturiano de vaca con compota navidefia de tomate.
Croquetas caseras de marisco.
Ensalada de cogollos con bonito del Cantdbrico.
Huevos rotos con langostinos, setas y champifiones.
Calamares angulados fritos y salsa tértara.

Tortinos con paletilla de gochu de monte Tierra Astur, pesto y avellanas crujientes.
Tortinos con revuelto de cebolla confitada y queso DOP Afuega’l Pitu rojo.
Langostinos al horno flambeados con mantequilla de aguardiente asturiano.

Verduras de temporada salteadas al punto de mostaza.

Plato principal

Merluza fresca del Cantdbrico con nuestra salsa marinera clésica.
é
Cachopinos de Duroc rellenos de jamén y queso guisados en salsa Tierra Astur.

Postre
Flan de maiz.

Bodega

Vino blanco DO Rueda Peramor.
Vino tinto DOCa Rioja Faustino.

Café.
Brindis navidefio con sidra asturiana brut DOP El Gaitero Etiqueta Negra.

45¢

persona/(IVA incluido).
Reservas a partir de 8 personas.

Descubre nuestro catdlogo

_ www.lierraastur.com
Aguila - Colloto - 985 791 228
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BANQUETE NAV)DEFIO

COLLAIN

Entrantes a compartir
Elegir cuatro entradas

Nuestra tabla de cuatro quesos asturianos por Navidad.
Cecina de vacuno premium con virutas de pate de pato.
Pastel gratinado de marisco.

Seleccién de embutidos de gochu de monte Tierra Astur.
Ensalada templada de chipirones.

Fritos de queso asturiano de vaca con compota navidefia de tomate.
Croquetas caseras de marisco.

Ensalada de cogollos con bonito del Cantdbrico.

Huevos rotos con langostinos, setas y champifiones.
Calamares angulados fritos y salsa tartara.

Tortinos con paletilla de gochu de monte Tierra Astur, pesto y avellanas crujientes.
Tortinos con revuelto de cebolla confitada y queso DOP Afuega’l Pitu rojo.
Langostinos al horno flambeados con mantequilla de aguardiente asturiano.

Verduras de temporada salteadas al punto de mostaza.

Plato principal
Bacalao con verduras de temporada.
)
Entrecot de ternera a la plancha con patatas.
Postre
Frixuelo caramelizado de escanda asturiana ecolégica relleno de crema de turrén.

Bodega

Vino blanco DO Rueda Peramor.
Vino tinto DOCa Rioja Piérola.

Café.

Brindis navidefio con sidra asturiana brut DOP El Gaitero Etiqueta Negra.

49<

persona/(IVA incluido).
Reservas a partir de 8 personas.

ESTA NAVIDAD, APUESTA POR SABORES DE ASTURIAS

faidia, o tus amigos con nuestras cestas de Navidad.
" .

Descubre nuestro catdlogo

_ www.lierraastur.com
Aguila - Colloto - 985 791 228
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BANQUETE NAVIDENO

REPINALDO

Entrantes a compartir
Elegir cuatro entradas

Nuestra tabla de cuatro quesos asturianos por Navidad.
Cecina de vacuno premium con virutas de pate de pato.
Pastel gratinado de marisco.

Seleccién de embutidos de gochu de monte Tierra Astur.
Ensalada templada de chipirones.

Fritos de queso asturiano de vaca con compota navidefia de tomate.
Croquetas caseras de marisco.

Ensalada de cogollos con bonito del Cantdbrico.

Huevos rotos con langostinos, setas y champifiones.
Calamares angulados fritos y salsa tartara.

Tortinos con paletilla de gochu de monte Tierra Astur, pesto y avellanas crujientes.
Tortinos con revuelto de cebolla confitada y queso DOP Afuega’l Pitu rojo.
Langostinos al horno flambeados con mantequilla de aguardiente asturiano.

Verduras de temporada salteadas al punto de mostaza.

Plato principal
Lubina con almejas a la sidra asturiana brut DOP Poma Aurea.
Cachopo de ternera relleno de jamén y queso asturiano de vaca.
Postre
Nuestra tarta navidefia de chocolate.
Bodega

Vino blanco DO Rias Baixas Martin Codax.
Vino tinto DOCa Rioja Piérola.

Café.

Brindis navidefio con sidra asturiana brut DOP El Gaitero Etiqueta Negra.

S56<

persona/(IVA incluido).
Reservas a partir de 8 personas.

ESTA NAVIDAD, APUESTA POR SABORES DE ASTURIAS

faidia, o tus amigos con nuestras cestas de Navidad.
" .

Descubre nuestro catdlogo

_ www.lierraastur.com
Aguila - Colloto - 985 791 228
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BIENVENIDA

Jamén de gochu de monte Tierra Astur.
Nuestra croqueta casera de Nochevieja.
Gambas en tempura de fin de afio.
Calamares crujientes y salsa tartara.
Vasito de crema de nécoras.

ENTRADAS
Salpicén tradicional de mariscos.
PESCADO
Lubina salvaje con guiso Tierra Astur de verduras de temporada.
CARNE
Ternera seleccién Tierra Astur confitada a baja temperatura y cremoso de patatas.
POSTRE
Nuestra tarta navideiia de Nochevieja.
BODEGA

Vino blanco D.O.P. Cangas.
Vino tinto D.O.Ca. Rioja.
Aguas de Fuensanta.

Café
BRINDIS

Uvas de la suerte. i
Sidra DOP Sidra de Asturias Poma Aurea.
Bolsa de cotillén.

CENA:

1 65 € /persona

persona /IVA incluido).
Apertura de puertas: 19.30 h. - Inicio del céctel: 20.00 h. - Entrada al salén: 21.00 h. - Inicio de la cena: 21.30 h.

* ESTA'NAVIDAD;-APUESTA POR SABORES DE ASTURIAS
- 38 : tu equipo, tu fami &Xtus'qmigos con nuestras cestas de Navidad.

p——

Descubre nuestro catdlogo

_ www.lierraastur.com
Aguila - Colloto - 985 791 228
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MENU INFANTIL
DE NOCHEVIEJA

(Hasta 12 afos)

Entremeses frios y calientes
(Jamén especial de la casa, queso Vidiago, croquetas caseras y calamares)

Escalope de ternera, huevo frito y patatas
Helado navidefio
Agua vy refrescos.

Brindis con sidra El Gaitero sin alcohol

50,00<

persona /(IVA incluido).

ESTA NAVIDAD, APUESTA POR.SABORES DE ASTURIAS

" Sorprende a tu.equipo, milia, o tus ami§os con nuestras cestas de Navidad.
. - 1 \ ! ol ear ] ] A

I

Descubre nuestro catdlogo

_ www.lierraastur.com
Aguila - Colloto - 985 791 228
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